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ANTECEDENTS | OBJETIUS METODES

Segons el Reglament (CE) 882/2004 relatiu als controls oficials dels establiments alimentaris, els ~ Per a obtenir aquesta valoracio es va implantar un procediment de classificacio d’establiments

Estats Membres han de garantir que s’efectuin controls oficials amb regularitat, basats en el risci ~ minoristes segons el risc, en el que es varen valorar aspectes relacionats amb el sector |
amb la freqiiéncia apropiada. activitat, volum de produccio, tipus d’aliment, metode de processat, antecedents, instal-lacions,
L'objectiu de l'estudi va ser disposar d’'una valoracié objectiva del risc sanitari associat als  higiene | compliment de prerequisits. El procediment utilitzat va ser el desenvolupat per I'area de
establiments minoristes d’alimentacié del municipi de Sant Andreu de Llavaneres (Barcelona),  salut de 'Ajuntament de Castellbisbal en col-laboracio amb la Diputacio de Barcelona (2009) i es
detectar les carencies en seguretat alimentaria d’aquests establiments | dispgsar de dades vVa aplicar als 81 establiments minoristes existents en el muniCipi. La recollida d’'informacio es va
objectives per a la presa de decisions. realitzar mitjancant una enquesta e inspeccio visual, aplicada per una sola persona durant els

primers mesos de 2012.

RESULTATS
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CONCLUSIONS

Aguests resultats coincideixen amb dades obtingudes en alguns municipis, i difereixen dels obtinguts per la Diputacié de Barcelona en altres municipis. Aixo pot ser degut a diferencies de criteris en
la aplicacio del questionari i també a la idiosincrasia de cada municipi, en tot cas, en aquest estudi la recollida d’'informacid la va realitzar la mateixa persona, per tant no hi ha biaix dins del municipi.
Encara que si que observem en tots els estudis, que en el sector de restauracio i menjars preparats, €s on es concentra el maxim risc.

El metode utilitzat ha permes obtenir una classificacio del risc dels establiments minoristes d’alimentacié de Sant Andreu de Llavaneres. L'estudi dona una visio de les carencies d'aquests
establiments. Aquesta valoracio permet prioritzar les accions a realitzar, establir la freqiiencia de la vigilancia i control, i elaborar un pla dins del programa de seguretat alimentaria de la poblacio.
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