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ANTECEDENTS I OBJETIUS 

Segons el Reglament (CE) 882/2004 relatiu als controls oficials dels establiments alimentaris, els 

Estats Membres han de garantir que s’efectuïn controls oficials amb regularitat, basats en el risc i 

amb la freqüència apropiada.   

L’objectiu de l’estudi va ser disposar d’una valoració objectiva del risc sanitari associat als 

establiments minoristes d’alimentació del municipi de Sant Andreu de Llavaneres (Barcelona), 

detectar les carències en seguretat alimentària d’aquests establiments i disposar de dades 

objectives per a la presa de decisions. 

MÈTODES 

Per a obtenir aquesta valoració es va implantar un procediment de classificació d’establiments 

minoristes segons el risc, en el que es varen valorar aspectes relacionats amb el sector i 

activitat, volum de producció, tipus d’aliment, mètode de processat, antecedents, instal·lacions, 

higiene i compliment de prerequisits. El procediment utilitzat va ser el desenvolupat per l’àrea de 

salut de l’Ajuntament de Castellbisbal en col·laboració amb la Diputació de Barcelona (2009) i es 

va aplicar als 81 establiments minoristes existents en el municipi. La recollida d’informació es va 

realitzar mitjançant una enquesta e inspecció visual, aplicada per una sola persona durant els 

primers mesos de 2012. 

RESULTATS 

A nivell global, el 56,8% dels establiments són de baix risc, i el 1,2% d’alt risc (gràfic 

1). El lloc on es concentra el màxim risc és en el sector de restaurants i menjars per 

endur, en el que un 57,7% dels establiments han estat considerats de mig risc i un 

1,9% d’alt risc (gràfic 2). Si d’aquest grup observem només l’activitat de menjars 

preparats, el percentatge de mig risc augmenta a un 75%.  

El risc més baix, es troba en petits comerços especialitzats d’alimentació (Gràfic 2). 

Aquest sector inclou carnisseries, peixateries, fruites i verdures, degut als pocs 

establiments existents de cada una d’aquestes activitats.  

Els plans de controls d’al·lèrgens i traçabilitat són els que tenen el grau de compliment 

més baix (gràfic 3). El pla de control de l’aigua és el pla amb el grau de compliment 

més alt, degut a que la majoria d’establiments es proveeix de la xarxa municipal 

sense que existeixin dipòsits ni tractaments addicionals. El sector de forns i 

pastisseries és el que mostra millors resultats en l’aplicació dels autocontrols.  

En quant al risc associat a estructures, higiene y pràctiques de manipulació (gràfic 4), 

en general trobem bons resultats en dimensions dels locals, en condicions y control 

d’emmagatzematge dels productes, en higiene i en pràctiques de manipulació. 

Per altra part, s’han trobat carències en el disseny de circuits e instal·lacions i en la 

falta de infraestructures i elements obligatoris, en ambdós casos, trobem un 51,9% de 

mig risc en el sector de restauració. També existeixen irregularitats en 

l’emmagatzematge de productes i utensilis de neteja.  

CONCLUSIONS  

Aquests resultats coincideixen amb dades obtingudes en alguns municipis, i difereixen dels obtinguts per la Diputació de Barcelona en altres municipis. Això pot ser degut a diferències de criteris en 

la aplicació del qüestionari i també a la idiosincràsia de cada municipi, en tot cas, en aquest estudi la recollida d’informació la va realitzar la mateixa persona, per tant no hi ha biaix dins del municipi. 

Encara que sí que observem en tots els estudis, que en el sector de restauració i menjars preparats, és on es concentra el màxim risc. 

El mètode utilitzat ha permès obtenir una classificació del risc dels establiments minoristes d’alimentació de Sant Andreu de Llavaneres. L’estudi dóna una visió de les carències d’aquests 

establiments. Aquesta valoració permet prioritzar les accions a realitzar, establir la freqüència de la vigilància i control, i elaborar un pla dins del programa de seguretat alimentària de la població. 
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risc (Taula 1):  
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Gràfic 3: Grau de compliment en plans d’autocontrols 
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